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Weichardt Brot - Berlins erste
Vollkornbackerei von 1977

Caonstanze Hallensleben

Seit 1977 gibt es die Backerei Weichardt bereits, die zugleich die
erste Bio- und Vollkornb3ckerei Berlins war. Bis heute wird hier
ausschlieBlich Demeter- Getreide verarbeitet, das taglich frisch
auf den hauseigenen Matursteinmihlen zu Vollkornmehl vermah-
len wird. Flr die Brote kommen ausschlieBlich jenes Mehl, selbst-
gezogener Sauerteig aus Backferment sowie Vollmeersalz zum
Einsatz. Fir siBe Backwaren werden frische Demeter-Butter,
Blatenhonig aus kontrolliert biologischem Anbau sowie frisch ge-
zogene Biohefe und keinerlei chemische Zusitze verarbeitet.
Hochwertiger und reiner kann ein Brot nicht sein.

Montag bis Freitag 7.20-18.30 Uhr
Samstag 7.30-14 Uhr Constanze Hallensleben

PO DO T Granderin & Chefredakteurin

Mehlitzstrale 7
10715 Berlin-Wilmersdorf

email. info@weichardt.de
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