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MITTENDRIN IM LEBEN MIT KERNIGER KRUSTE

7. April 2014

Sie sind die Pioniere der Bio- und
Vollkornbackerel, die Familie Weichardt. Seit
uber 35 Jahren backen sie in Wilmersdorf nicht
nur taglich frisches Biobrot und andere
Backwaren, sondern sie mahlen ihr Getreide
dafiur in den eigenen drei Getreidemihlen. Jede
Steinmihle arbeitet mit wertvollen Mahlsteinen,
den Sextener Dolomiten. Als Getreide wird
ausschlieBlich DEMETER Qualitat aus
befreundeten Hofen verwendet.

In unserem Magazin _Mittendrin im Leben”
stellen wir am 7. April 2014, von 20-21 Uhr die Philosophie und das Handwerk der traditionsreichen
Weichardt Backerei vor.
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